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フローズンドゥネットワーク

  【1】 新製品のご案内

★今月のオススメ★

★菓子パン★

★2023年9月末中止製品★

★惣菜パン★
ホイロ不要！解凍のみで焼成できます！～AP惣菜パンシリーズ～

★2023年10月末中止製品★

 ＲĤď�ĳポıĳĚロワĮĠン�ビ�フĢĬュ�パン¡ã2品àÙÂóÌÛä�

10月1日（日）～10月31日（火）納品分óÜã合計�各商品5i/}àÙÂ

1i/}ć協賛致ÌóÎ�協賛品ã出荷ä翌月ã中旬頃àßÿóÎ�

みかんパン 紅茶チョコクロワッサン 疈檎バターケーキデニッシュ Ｒホワイトチョコクロワッサン

ヨーロピアン クリッカー Ｎパリジャン 贅沢な食パン

Ｓホテルロール ＡＰハムマヨネーズパン ピーチケーキパン コーヒー＆マスカルポーネロール

スイートマンゴーロール キャラメルクイニーアマン Ｎスイートブレッド メロンクリームパン（富畾野産メロン）

中身入りミニワッサン（チョコ） 黒糖クリームパン（沖縄県産黒糖） Ｒ芋餡団子 じゃがいもタルタルソースパン２３

Ｒサクランボのパイ／山形県産サクランボ

★スイートメロンパン６０ ★ＮＲ三角パイ（チョコレート＆チョコレート） ★Ｒフライドアップルパイ ピリ辛タコスミートパン

スパイスクッキーデニッシュ ★Ｎチーズと疲乳のクイニーアマン ★なると金時ポテトパイ’１２ Ｒハロウィーン用ビスケット生地

ハバネロフォカッチャ カレーデニッシュ板生地 バナナクリームパン オレンジブリオッシュ

高級コシアンパン塩キャラメルブリュレ風味パン／フランス産の塩使用

※2023年10月末ã中止予定製品àÙÂóÌÛä�規格�時期Á変ĄĀÈÝÁ·ÿóÎ�
※品名ã前à★印ÁÙ¹Û¹Ā中止品ä切ÿ替ĄÿÜリニュ�čル商品Á発売ÊāóÎ�

※中止品ä在庫Á無Äßÿ次第�末日ć待ÔÏà終了ÝÊÐÛ頂ÂóÎ�予öÉ了承ÄÕÊ¹�


